
 

 

 

 

 

 

 

 

Menús per a grups - Menús para grupos – Group Menus 
 

 

Català ……………………………………………………………………………………..P. 2 

 

Castellano………………………………………………………………………………..P. 4 

 

English……………………………………………………………………………….….…P. 6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 



 

MENÚ ALAIRE 

 

BURRATA AMB TOMÀQUET RATLLAT, OLI D´OLIVA I ALFÀBREGA FRESCA  

PA DE COCA AMB TOMÀQUET 

BRIOCHE DE PA XINÈS AMB ROAST BEEF, EMULSIÓ DE KIMCHEE, RUCA Y CEBA VERMELLA 

LLAGOSTÍ AMB FILS SÚPER CRUIEXENTS I SALSA SWEET CHILI 

ZAMBURIÑAS DEL PACÍFIC AMB SALSA GRATINADA DE KIMCHI I RASPADURA DE LLIMA 

GYOZAS DE COL I POLLASTRE AMB SALSA DE COCO I YAKISOBA 

COSTELLAM DE PORC AMB SALSA BARBACOA 

BROQUETA DE POLLASTRE TANDOORI SOBRE SALSA TÀRTARA HINDÚ 

TACOS MEXICANS AMB CORIANDRE I “PICO DE GALLO” 

 

SORBET DE LLIMONA AMB SUC DE MANGO Y ESCATES DE FRUITA DE PASSIÒ O CHEESECAKE 

 

 

BAR 
Vi negre i blanc D.O.  

Cerveses, aigues i refrescs  
 

 

 

 

45€ PER PERSONA IVA INCLÒS 

 

90 min. de Servei - (Taula reservada durant 2h) 

 



 

MENÚ ALAIRE PREMIUM 
 

PERNIL IBÈRIC AMB PA DE COCA AMB TOMÀQUET  

FORMATGES D’AUTOR AMB CONTRASTOS 

BOMBÓ DE FOIE AMB PISTACHIO I MELMELADA D'ALBARICOQUE 

ZAMBURINYES  

TACO MEXICÀ 

LES NOSTRES PATATES BRAVES 

MINI HAMBURGUESA AMB FORMATGE, CEBA I SALSA BARBACOA 

POP ADOBAT AMB OLI I PEBRE VERMELL 

CROQUETES CASSOLANAS DE PERNIL IBERIC 

“TXULETÓN” DE VEDELLA TALLAT 

BROQUETES DE POLLASTRE TANDOORI 

 

SORBET DE LLIMONA AMB SUC DE MANGO Y ESCATES DE FRUITA DE PASSIÒ O CHEESECAKE 

 

BAR 
Vi negre i blanc D.O. 

Cava, cerveses i refrescs 

 

 

 

 

60€ PER PERSONA IVA INCLÒS  

 

2h de servei (Taula reservada durant 2h 30min) 

 

 
 

 



 

MENÚ ALAIRE 
 

BURRATA CON TOMATE RALLADO, ACEITE DE OLIVA Y ALBAHACA FRSCA 

PAN DE COCA CON TOMATE 

BRIOCHE DE PAN CHINO CON ROAST BEEF, EMULSION DE KIMCHEE, RUCULA Y CEBOLLA 

ROJA 

LANGOSTINO CON HILOS SUPER CRUJIENTES Y SALSA SWEET CHILI 

ZAMBURIÑAS DEL PACÍFICO CON SALSA GRATINADA DE KIMCHI Y RALLADURA DE LIMA 

GYOZAS DE COL Y POLLO CON SALSA DE COCO Y YAKISOBA 

COSTILLAR DE CERDO CON SALSA BARBACOA 

BROCHETA DE POLLO TANDOORI SOBRE SALSA TARTARA HINDÚ 

TACOS MEXICANOS CON CILANTRO Y PICO DE GALLO 

 

SORBETE DE LIMÓN CON JUGO DE MANGO Y FRUTA DE LA PASIÒN O CHEESECAKE 

 

BAR  
Vino tinto, blanco o rosado D.O. 

Cervezas, aguas y refrescos 

 

 

 

 

 

45€ POR PERSONA IVA INCLUÍDO 

 

90 min. de Servicio (Mesa reservada durante 2h) 

 



 

MENÚ ALAIRE PREMIUM 
                                

JAMON IBÉRICO CON PAN CON TOMATE 

QUESOS DE AUTOR CON CONTRASTES 

BOMBÓN DE FOIE CON PISTACHIO Y MERMELADA DE ALBARICOQUE   

ZAMBURIÑAS 

TACO MEXICANO 

NUESTRAS PATATAS BRAVAS 

HAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO Y CEBOLLA ASADA, MOSTAZA Y SALSA 

BARBACOA 

PULPO ADOBADO CON ACEITE Y PIMENTON 

SURTIDO DE CROQUETAS 

CHULETON DE TERNERA CORTADO 

BROCHETAS DE POLLO TANDOORI 

 

SORBETE DE LIMÓN CON JUGO DE MANGO Y FRUTA DE LA PASIÓN O CHEESECAKE 

 

BAR  
Vino tinto y blanco D.O. 

Cava, cervezas, refrescos 

 

 

 

60€ POR PERSONA IVA INCLUÍDO 

 

2h de Servicio (Mesa reservada durante 2h 30min) 

 

 



 

 

MENU ALAIRE 

 
BURRATA ON GRATED TOMATO, OLIVE OLI AND FRESH BASIL 

BREAD WITH TOMATO 

CHINESE BREAD ROLL WITH ROAST BEEF, KIMCHI EMULSION, ROCKET SALAD AND RED 

ONION 

EXTRA CRUNCHY SHRIMP WITH SWEET CHILI SAUCE 

QUEEN SCALLOP WITH KIMCHI GRATIN SAUCE AND LIME 

CHICKEN AND CABAGGER GYOZAS WITH YAKISOBA AND COCONUT SAUCE 

PORK BACK RIBS WIT BARBECUE SAUCE 

TANDOORI CHICKEN SKEWERS WITH HINDI TARTAR SAUCE 

MEXICAN TACOS WITH CORIANDER AND “PICO DE GALLO” 

 

FROZEN LEMON CREAM WITH MANGO PASSION FRUIT FLAKES OR CHEESECAKE 

 

BAR  
Red and White wine DO. 

Beer, water and soft drinks 

 
 
 

45€ PER PERSON VAT INCLUDED 

 
90min Service (Table reserved for 2h) 

 

 



 

MENU ALAIRE PREMIUM 
 

IBERIAN HAM WITH BREAD WITH TOMATO 

CHEESE PLATER WITH CONTRATS 

FOIE BOMBON WITH PISTACHIO AND APRICOT JAM 

PACIFIC SCALLOPS WITH HOT KIMCHI SAUCE AND LIME 

MEXICAN TACO WITH “COCHINITA” 

OUR SPICY POTATES 

VEAL HAMBURGER WITH CHEESE, ONION AND BARBECUE SAUCE 

MARINATED OCTOPUS WITH OLIVE OIL AND PAPRIKA 

HOMEMADE IBERIAN HAM CROQUETES 

BONELESS RIB EYE STEAK  

CHICKEN TANDOORI SKEWERS 

 

FROZEN LEMON CREAM WITH MANGO PASSION FRUIT FLAKES OR CHEESECAKE 

 

BAR  
Red and White wine DO. 

Cava, beers and soft drinks 

 

 

 

 

60€ PER PERSON VAT INCLUDED 

 
2h of Service (Table reserved for 2h 30min) 

 


